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DEL 24 AL 26 DE NOVIEMBRE DE 2017
LAGUARDIA (ARABA - ALAVA)
2017K0 AZAROAK 24TIK 26RA

Almazan (Soria)
Hotel Villa de Laguardia

Consuegra (Toledo)
Batzoki de Rioja Alavesa

Estella-Lizarra (Navarra)
Hospederia de Los Parajes

Hondarribia (Gipuzkoa)
Restaurante La Muralla

Laguardia

(Araba - Alava)

Villa Lucia

Espacio Enogastronémico

Olivenza (Badajoz)
Bar Hiruko

Siguenza (Guadalajara)
Bar El Jubilado




REDESCUBRIENDO UN MUNDO DE SABORES

Los proximos dias 25 y 26 de Noviembre de 2817 se podran
degustar en LAGUARDIA (Alava), dentro del X Certamen de
Pinchos y Tapas Medievales, los pinchos y las tapas finalistas
de los Concursos Locales de los Municipios que conforman la
Red de Ciudades y Villas Medievales.

En este sentido, participaran un total de 7 establecimientos
hosteleros de las localidades pertenecientes a la Red:
Almazan, Consuegra, Estella-Lizarra, Hondarribia, Laguardia,
Olivenza, y Siglenza, cuyas creaciones se podran probar en los
establecimientos hosteleros de acogida de Laguardia, desde
las 12:30 hasta las 15:30 horas.

Lo mejor de la gastronomia de barra en un bocado a través de
los sentidos del medievo. Te esperamos.

ZAPOREEN MUNDU LILURAGARRIAN
MURGILTZEN

2017ko azaroaren 25 eta 26an LAGUARDIAN Erdi Aroko X.
Lehiaketa izango da, eta bertan Erdi Aroko Hiri eta Hiribilduen
Sarea osatzen duten udalerrierako txapelketerako pintxo
finalistak dastatu ahal izango dira.

Finalean 7 establezimenduk hartuko dute parte, hain zuzen
ere Almazan, Consuegra, Estella-Lizarra, Hondarribia,
Laguardia, Olivenza eta Siglenza Udalerrietakoek. Sormen-
lanak Laguardiako establezimenduetan 12:30etatik 15:30era
arte dastatu ahal izango dira.

Zalantzarik gabe, herri bozketaren eta aditu gastronomikoen
bozketaren bidez aukeratutako pintxorik onenak izango dira,
eta dastamenaren bidez Erdi Aroan murgilaraziko gaituzte.



NON DASTATU:



Sé parte de nuestra historia.

Consuegra propone al viajero
experiencias Unicas. Las visitas
teatralizadas a su Castillo,
redescubrir antiguos oficios
artesanos y sumergirse en la
gastronomia.

“CONSUEGRA LITTLE CITY”

Ave en escabeche citrico con
sombrero de ajo negro, tierra de
boletus y centeno, Crema de puerros
violeta y Crujiente de wasabi.

Cocinero y establecimiento:
Javier Sanchez Ruz
(Restaurante Taperia Gaudy)

A DEGUSTAR EN:
Batzoki de Rioja Alavesa

Izan zaitez gure historiaren zati.

Consuegrak bidaiariari esperientzia
paregabeak eskaintzen dizkio.
Ikustaldi antzeztuak bertako
Gaztelura, garai bateko eskulangintza
ogibideak ezagutzea eta bertako
sukaldaritzan murgiltzea.

“CONSUEGRA LITTLE CITY”
Hegaztia eskabetxe zitrikoan
baratxuri beltzaren kaperaz, boletus-
lurra eta zekalea, porru-krema
morea eta wasabi karraskatsua.

Sukaldaria eta establezimendua:
Javier Sanchez Ruz
(Restaurante Taperia Gaudy)

NON DASTATU:
Batzoki de Rioja Alavesa



ESTELL/

Esencia de Navarra.

Estella-Lizarra es una propuesta
para disfrutar de lo mejor de
Navarra. Para sentir su historia,
compartir sus costumbres, degustar
su gastronomia, conocer sus paisajes
y disfrutar de la compania de sus
gentes.

Sardina, aceite, romero, cebolla, ajo,
puerro, pimienta negra, zanahoria,
laurel, tinta de chipiron, vinagre ,
vino blanco y bonito.

Jorge Ruiz Luzuriaga
(Restaurante - Bar Florida)

A/”'
LIZARRA ===

Nafarroako muina.

Estella-Lizarran Nafarroako onena
duzu eskura. Bertako historia sentitu,
ohiturak partekatu, gastronomia
dastatu, paisaia ezagutu, eta
herritarrekin gozatu ahal izango
duzu.

Sardina, olioa, erromeroa, tipula,
baratxuria, porrua, piperbeltz beltza,
azenarioa, erramua, txipiroi-tinta,
ozpina, ardo zuria eta hegaluzea.

Jorge Ruiz Luzuriaga
(Restaurante - Bar Florida)




PINCHO + VINO,
ZURITO O AGUA

PINTXO + ARDOA,
ZURITOA EDO URA

*

Hospederia de Los Parajes
Estella-Lizarra (Navarra)

Restaurante La Muralla
Hondarribia (Gipuzkoa)

Batzoki de Rioja Alavesa
Consuegra (Toledo)

Bar Hiruko
Olivenza (Badajoz)

Bar El Jubilado
Sigienza (Guadalajara)

@ Hotel Villa de Laguardia
Almazan (Soria)

4 @ Villa Lucia Espacio

Enogastronémico_
Laguardia (Araba - Alava)
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Ciudad amurallada, te espera.

Hondarribia, en la desembocadura
del Rio Bidasoa, cuenta con un
importante patrimonio cultural

y artistico, herencia de una rica
historia. Sus murallas le confieren
una especial fisionomia, evocando
un pasado épico.

“HEGALUZE".

Bonito, panceta, habas, aceitunas,
fresa, tomillo limonero, romero y
flores.

Cocinero y establecimiento:
Gorka Souto y Martin Merino.
(Sardara)

A GIPUZKOA

Hiri harresiduna zure zain.

Hondarribia Bidasoa ibaiaren
bokalean dago, eta kultur eta arte
ondare ikusgarria du, bere historiaren
ondorioz. Euskal Herriko gotorleku
bakanetakoa da. Bere harresiak
direlaeta fisionomia berezia du.

“HEGALUZE".

Hegaluzea, hirugiharra, babak, olibak,
marrubiak, limoi-ezkaia, erromeroa
eta loreak.

Sukaldaria eta establezimendua:
Gorka Souto y Martin Merino.
(Sardara)

ADEGUSTAREN:
Restaurante La Muralla

NON DASTATU:
Restaurante La Muralla



“FINANCIER DE AHUMADOS
Y FOIE”

Sukaldaria eta establezimendva:

NS RS

NON DASTATU:
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Ciudad abierta a dos culturas.

Olivenza, fundada por los templarios
en el siglo XIIl, paso a formar parte
del reino de Portugal en 1297,
siendo este territorio el Ultimo en
incorporarse a Espafa ya en 1801.

“ROLLITO DE SOLOMILLO DE
CERDO CON PURE DE BOLETUS Y
HARINA DE GARBANZOS."

Pasta de Brich, Harina de garbanzo,
Solomillo de cerdo, Jamén serrano,
Leche, Aceite Boletus, Hierbabuena,
Aceituna negra, Cebolla.

Cocinero y establecimiento:
Antonio Larios
(Cafeteria Restaurante La Marina)

& @5& &8

ADEGUSTAREN:
Bar Hiruko

A BADAJOZ
Bi kulturetara zalbaldua den Hiria.

Olivenza hiria tenplarioek sortu zuten
XIlIl. mendean; 1297an Portugaleko
erresuman sartu zen, eta 1801

urtean berriz itzuli zen Espainiako
Erresumara: horixe izan zen
Espainian sartu zen azken lurraldea.

“ROLLITO DE SOLOMILLO DE
CERDO CON PURE DE BOLETUS Y
HARINA DE GARBANZOS."

Brich pasta, txitxirioen irina,
txerriaren azpizuna, urdaiazpiko
ondua, esnea, Boletus Olioa,
mendafina, olio beltza, tipula.

Sukaldaria eta establezimendua:
Antonio Larios
(Cafeteria Restaurante La Marina)

NON DASTATU:
Bar Hiruko



“CORTE DE CARRILLERA IBERICA
CON BOLETUS Y FOIE”

Sukaldaria eta establezimendva:

NON DASTATU:



BABESLEAK - PATROCINAN:
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vino, artesania y rutas

BAR: ERRIOXA
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OFICINA DE TURISMO DE LAGUARDIA
LAGUARDIAKO TURISMO BULEGOA

Calle Mayor Kalea, 52 (Casa Garcetas Etxea)
01300 Laguardia (Araba - Alava)

+34 945 600 845
turismo@laguardia-alava.com
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